SANDWICHS
«PITA
LIBANAIS»

Prix unitaire

PITA SHAWARMA 9,50€

LAHME*

Emincé de veau mariné, tomates, persil,
sauce sesame, oignons et cornichons.
Marinated minced veal with tomato, parsley, onions,
sesame sauce and pick/es.

PITA KAFTA* 9,50€

Viande d'agneau hachee, persil, sauce sesame,
oignons, houmous, cornichons, tomates.

Kafta lamb minced with parsley, sesame sauce, onions
in the lebanese way, with hummus, pickles and tomatoes.

PITA LAHME MECHWI* 9,50€

1 brochette d'agneau marinee aux epices libanaises
persil, oignons, houmous.
1 marinated lamb skewer, parsley, onions, hummus.

PITA CHICH TAOUK
"POULET"

Poulet facon libanaise, toum (sauce a I'ail), salade,
cornichons, frites.

Marinated chicken tawouk in the lebanese way, with garlic
sauce, lettuce, pickles and french fries.

PITA FALAFEL*Y) 8,90€

Falafels, tomate, persil, cornichons, sauce sésame.
Falafels, tomato, onions, parsley, pickles and tahina sauce.

8,90€

*servi sans frites

Supplément frites +1,00€

dans |le sandwich Pita /sandwich
(Kafta, Shawarma, Falafel, Lahmé mechwi)

ACCOMPAGNEMENTS

Riz vermicelle fagon libanaise 4’OQ€
la portion

Frites 7sauce ketchup ou mayonnaise 4, 00€
offerte la portion

Pita libanais (sachet de 5) 3,00€
/sachet

Pita libanais (x 1) 0,90€
/sachet

Ketchup ou mayonnaise industriel 0,50€
/sachet

Toum sauce a l'ail 1,10€
Sauce sésame /50 ml

CROUSTY
BOWL
LIBANAIS

Base de riz-vermicelle et pain frit,
persil, oignons, sumac, sauce yaourt

Rice and vermicelli base, fried Lebanese bread,
onion, sumac, with yogurt sauce.

SEUL
SHAWARMA 13,00€
DE VEAU
KAFTA 13,00€
LAHME MECHWI 13,00€
POULET 13,00€
FALAFEL (V) 13,00€
Supplément +0,50€
Tomate /ingrédient
Jalapeno

Cornichons

FORMULE CROUSTY

AVEC SODA 33CL
OU EAU PLATE 50CL

+1€

@100% Végeétarien

TARIFS EN VIGUEUR A PARTIR DU 1ER AVRIL 2026

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande - Prix TTC



PLATEAUX
GRILLADES

(PITA LIBANAIS COMPRIS)
LAHME MECHWI

Plateau de 2 brochettes d'agneau
marinees aux epices libanaises servies
avec taboulé, houmous, riz vermicelle.

Plate of 2 lamb skewers served with hummus,
rice and taboulé.

21,90€

KAFTA "VIANDE
D'AGNEAU"

Plateau de 2 brochettes de kafta
d'agneau fagon libanaise servies avec
taboulé, houmous, riz vermicelle.
Plate of 2 kafta skewers (lamb) served with
hummus, rice and taboulé.

CHICH TAOUK
"POULET"

Plateau de 2 brochettes de poulet
facon libanaise, servies avec toum
(sauce a l'ail), houmous, taboule, riz
vermicelle.

Plate of 2 chicken skewers served with

toum (garlic sauce), hummus, rice and taboulé.

21,90€

19,90€

FALAFEL®

4 falafels servis avec houmous,
taboulé, riz vermicelle.

Plate of 4 falafel served with hummus, rice
and taboulé.

18,90€

MIXTE GRILL

1 brochette lahmé mechwi
1 brochette kafta

1 brochette chich taouk
servies avec taboulé, riz vermicelle

et houmous.

Plate of 1 lamb skewer, 1 kafta skewer, 1 chicken
skewer - served with hummus, rice and taboulé.

SUPPLEMENT BROCHETTE
(Sur plateaux uniguement.)
Extra skewer - for plates only.

22,90€

Lahmé mechwi +4,00€
Kafta +3,50€
Chich taouk +3,00€

MAXIMUM 2 PAR PLATEAU

Maximum 2 per plates.

COMMANDE AU COMPTOIR ET PAIEMENT A LA COMMANDE

MEZZE BOWL
FROIDS

FATOUCHE®)

Salade, tomates,

concombre, radis, persil, menthe,
oignons, pain libanais grille.

Salad, tomatoes, cucumber, radish, parsiey,
mint, onions, fried Lebanese bread.

7,90€

/bowl

TABOULE LIBANAISY) 7,90€

Salade de persil, tomates, oignons,  /bowl
menthe, citron, huile d'olive.
Parsley, tomatoes, onions, mint, lemon, olive oil.

HouMous &%) ou

HOUMOUS Bl LAHME*
(AVEC VIANDE ET PIGNONS DE PIN)
WITH MEAT AND PINE NUTS)

7,90€

/bowl

Puree de pois chiche, creme de sésame
jus de citron, huile d’olive.

Mashed chickpeas, sesame cream,

lemon juice, olive oil.

Supplément viande et +3,50€

pignons de pin

Extra meat and pine nuts

MOUTABAL*Y) 7,90€
/bowl

Puree d'aubergine, creme de sesame

ail, jus de citron, huile d'olive

Mashed eggplant, sesame cream, garlic, lemon juice,
olive oll.

MOUHAMARA* Y

Caviar de poivron, noix,
cumin, sauce grenade, filet d'huile

d'olive, boulgour.
Pepper caviar, nuts, cumin, pomegranate sauce,
drizzle of olive oil, bulgur.

7,90€

/bowl

LABNE*Y) 7,90€
Yaourt frais a l'ail, menthe, huile /oowl
d'olive.

Fresh yogurt with garlic, mint, olive oil.

*pita libanais compris
Lebanese pita included.

Please order and pay at the counter

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande - Prix TTC



MEZZE MIX BOWL
CHAUDS

4 PIECES PAR BOWL

4 PIECES PER BOWL

FALAFEL 9.00€
Croquants pois chiches, feves, 2,50€/pce
epices. @

(sauce tarator libanaise comprise)

Crunchy chickpeas and beans, spices.
(including Lebanese tarator sauce)

FATAYER EPINARD

e 2,80€/piece
Chaussons garnis d’epinards P
et d’oignons, legerement citronnes @*
et assaisonnés au sumac.

Savory pastries filled with spinach and onions,
lightly lemony and seasoned with sumac.

10,00€

RAKAKAT FROMAGE 10,00€
Feuilleté roulé au fromage. 2,80€/piece
Cheese Roll. @*
KEBBEH LIBANAIS 12,00€
Boulettes croustillantes de 3,50€/piece

viande de bceuf hachee et
boulgour, farcies a la viande et

V&
aux pignons de pin.

Lebanese kibbeh - crispy fried bulgur shells filled
with spiced ground beef and pine nuts.

BOWL DECOUVERTE
11,00€

1 Falafel + 1 Fatayer epinard
+ 1 Rakakat fromage + 1 Kebbeh

FORMULE BOWL
15,00€

BOWL DECOUVERTE
+
UNE PORTION DE FRITES
OU RIZ VERMICELLE
+
SODA 33CL
OU EAU PLATE 50CL

DESSERTS
ET PATISSERIES
MOUHALABIE (V)

Flan au lait, pistaches, sirop de
sucre a la fleur d'oranger.
Milk flan, pistachios, orange blossom sugar syrup.

BAKLAWA PISTACHE 5,90€

5,90€

/piece

Patisserie libanaise @ /piece
)

COCKTAILS

O'LIBANAIS

JALLAB 5,80€

Boisson du Moyen-Orient.

Melasse de dattes et pignons de pin.

Date molasses and pine nuts.

SIROP DE ROSE ... 4,00€

Boisson florale & la rose

du Moyen-Orient.

Floral drink with rose.

BOISSONS

SODA 33CL 2,50€

ENERGY DRINK 3,00€

(Monster)

REDBULL 2,50€

EAU PLATE SO0CL 1,80€

EAU PLATE 1,5L 2,80€

SAN PELLEGRINO 3,00€

BOISSONS CHAUDES

CAFE NESPRESSO 1,80€

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON

( HORS KEBBEH, FATAYER ET RAKAKAT FROMAGE - SELECTIONNES AUPRES
DE NOTRE ARTISAN TRAITEUR, SELON NOS RECETTES TRADITIONNELLES LIBANAISES)

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande - Prix TTC



